
Menu Saint Valentin 
 

Brandade de cabillaud à l’aneth
Huîtres panées à la polenta

Pressé de bœuf aux champignons

*

Foie gras poêlé de la Ferme du Puntoun à la truffe, gelée de raisins, noisettes du Piémont

*

Velouté de panais à l’origan de Pantelleria, sablé au caviar Transmontanus, chips de
Parmesan, huile d’olive

*

Ravioles de lotte et palourdes à l’orange, nage de crevettes et tuile noire

*

Suprême de pintade farcie au mascarpone et ail noir, chou fleur en purée et craquant,
vinaigrette de câpres et œuf de la Sainte Victoire

*

Cœur de fromage de chèvre frais aux herbes et olives Taggiasche, mesclun et condiments

*

Le chocolat grand cru, la passion, la truffe, la noisette du Piémont 

*

Mignardises

Prix 195€ Hors Boissons


